@Y/, NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA

BEONECTU KAJ X{UBOTHW
06 7.8-02
M3BELUTAJ Of TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeguTuparHo moctpuparse) 17025:2018

MKC N ISR TS

Teeinpinke

yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3sewrTaj 6p. 027724/1 X

Xemucka aHanmsa

Wme Ha Bapatenort : JKMN Bogosoa H. UnuHaeH
Aapeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnunaeH - OnwTUHCKa arpaga UnungeH

Hatym Ha 3emarbe: 14,02.2024
Hatym Ha npuem: 14.02.2024

| Boses: Ha nex 14.02.2024 roAnHa, oBnacTeHoTo nue Hukona LiBeTKOBCKM U3B

3a nueHe 3a TecTupare Ha CIJHBW-IKO-XGMHCKE dHa/inM3a.

I1 Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu:

» Mopkosye”, Jypymnepu.

LY »

S o T U R \\,\_.'.
Il Npumepouure ce semeHn cornacHo NAaH 3a 3emare Ha n

npYMepoLu.

IV Crangapgu wm MeTogu 3a 3emarbe Ha npumepoum:
NMpUMepoLM BOAA 3a NUerbe 04, NPeYUCTUTENHU CTaHWLM U B

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha baparse 3a ucnutysare: 027724 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

plwu 3ematrbe Ha NpUMepoK Boaa
Bopgarta 3a nuerbe e 3emeHa 04 Yelwma Bo 4ajHa KyjHa Bo MpaguHKa

pumepoun: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emarse Ha

MKC ISO 5667-5:2007 — YnarcTBo 3a 3emarbe Ha
OA0BOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V OononHysaksa, otcranysarba unm UCKNyYyBakba 04 METOA0T U O NNAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

Kapaktepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuere — lpaguHka
(ume, Tproscko ume, cepwuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO,

»Mopkosye”
POK Ha Tpaetbe, KONMYEecTBO)

MepHa Cooﬁpasuocrj
Wa. 6poj Napamerpu Tecr meto Pesynrar op Heopgpe- FpaHuuHu 3agosonysa/
WCNUTYBareTO AeHocT BpPEHOCTH Mpudarnuso/
bk He 3aposonysa
027700124 | Goja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agosonyea
Mupuc I1SO 13301:2018 H.4 ) Hema 3a70B80/yBa
Bryc 150 13301:2018 H.4 / Hema 3afosonysa
Temnepatypa P.Y7.4-11x +10,3°C / 25°C 3340B0/1yBa
MatHocr MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3agoBonysa
pH MKC EN 150 10523:2013 7,26 i 6,5-9,5 pH 3agosonysa
EANHULM
Motpowysayka na KMnQ, MKC EN ISO 8467:2007 2,50 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa
En. cnposoanmsoct MKC EN ISO 27888: 2007 552 uS/cm / 2500 pS/ecm 3aposonysa
L AmoHujak (NHg4) MKC I1SO 7150-1:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3a,q03011y334

E;dauue: 1

Bepauja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

EOMECTM KAJ }KMBOTHM AR
W3BELLTA) O/, TABOPATOPUCKO UCTUTYBAHSE | R e (\/é{
(co akpepuTUpaHo MocTpupare) MKCEN ISO/IEC S
17025:2018 '
Hutpui (NO2) MKC ISO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonyBa |
HutpaTy (NO3) MHKC I1SO 7890-3:2007 7,4 mg/L / 50 mg/L 33/40B0/YBa
Xnopvou MKC ISO 9297-2007 14,18 mg/L / 250 mg/L 3a40B0/yBa
| Weneso MKC 15O 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3aposonyBa |
PesnayaneH xnop MEKC EN 1SO 7393-2:2019 0,31 mg/L / 0,5 mg/L [ saposonysa |

MCnuTyBaHWOT NPUMEPOK TH 3340BONYBA KPUTEPUYMUTE 33 6apaHuoT napameTap cornacHo MpaBuNHWKOT 3a Be3beHOCT W KBAZUTET Ha
sopaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuK Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKU yCNoeu: 0 coHyeBo ¥ 06naYHO T NPOMEH/AMBO [ BPHEXAUBO O Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK

TemnepaTypa Ha NaJUNHWUK 3 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4 +2°C

MoCTp1parbeTo € M3BPLIEHO 0 CTPaHa Ha:

o KanexT 0 dya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeanTMpaHa meToaa)..... .. T
/vMe, Npe3rme Ha NNLEeTOo Koe ro U3BpuInno MoCTpUpareeTo /

M3pabotun: M-p MBaHa Cnacecka.........i... + ,'.',‘"'} ‘a‘oﬁpun: M-p Munuua Tpajﬁocna/t“"
fim QYN n
\ (- HIAE < P-n Ha xemucka nabopato
o5y G0 3 I/
> 1 g

[Natym(u) Ha u3seyBsarbe Ha nabopaTtopuckuTe éﬁmsH_quy:t 2.2024-19.02.2024

[aTtym Ha u3gasarbe Ha ussewTajoT: 19.02.2024

Co * ce 03HaYeHyBa HEaKpeauTUPaH MeToq

**ora KIMHETOT He Bapa w3jasa 3a coobpazHoCT BO W3BEWTajOT Ce M3BECTYBA MEpHaTa HEOAPEAEBHOCT, BO CcyTE APYTU CAyYau MepHaTa HeoAPEAEHOCT, e
npecmeTysa BO Pe3yTaToT Camo no Gaparbe Ha KIMEeHTOT.

%% o g3HaUyBaaT METOAM KOW ce A0BUeHN OA CTPaHa Ha naBopatopuja co Koja Pyp 1ab uma ckayueHo norosop 3a copabotka

WUsjasa 3a HeNpUcTpacHoCT

pakoeopcTeoTo Ha ANTY dyp Nab [00-Ckonje rapaHTupa [AEKa cuTe aKTUBHOCTY 32 UCNUTyBarbe ce M3Bpulysaar HEenpUCTPacHO v

B0 cornacHoct co Gaparbarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyku ce Hocat Bp3 ocHoBa Ha 06jeKTMBHM AOKasW 33

ornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAapAW U Bp3 OANYKWTE HE MOXaT A2 sAMjaaT ApPYru uHTepecu unu ApPYTY CTPAHKU U HWUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha ppaboTeHuTe BO OBHOC HA pesyntaTMte OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno KaKeW BHATPELUHW,

HagBOpPELIHMN, KomepuujanHu, GUHaHCUCKU U APYT BAA NPUTMCOLU W BAUWjaHuja.

3a6enewnra Bp. 1: Peayntatute Of TECTOBWTE ce ofHecyBaaT camo 3a WCMWTYB2HKUTE NPUMEPOLA. OBoj nNpoToKon He cmee Aa ce penpoayumpa ocBeH to
AUCMeHa [0380Na Ha nafopartopujaTa v BO LEnocT.

3aBenewra bp. 2: NlaBopaTtopujata He 0AroBapa 33 BEpOAOCTOjHOCT Ha nogarouMTe AocTaBeH| o4 nogHOCUTENOT BO Haparbero 33 UCNUTYBALE.

3a6enewKa bp. 3: Kora KIWEHTOT U3BpWNA 3JeMatbe Ha NPUMEPOUKTE, nabopaTopwjaTta He HOCW OAr0BOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha NpPUMEPOLMTE.
3a6enewxa Bp. 4: Wasewrajor oA naBopaTOPUCKOTO UCNUTYBAtLE C& W3paea BO COTACHOCT CO NP 7.8 WasecTyBatbe 3a pesyntaru.

Ja6enewxa Bp. 5: JLOKONKY KAWMEHTOT Bapa W3sewWwTajoT o4 nabopaTopucko WMCNUTYBaHE A3 COAPMAK W3jasa 3a coobpa3HocT, nabopatopujata nocTanysa
COr/IacHO MPaBWno 3a AoHecyBarbe Ha oaNyKa 3a u3jasa 33 cooBpa3roct. OBa Npasuno & Bo cornacHocT co Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bopwu 33
fAoHecyBarbe 0ANyKa v w3jasa 38 cooBpasHOCT W rnack:

Mpasuno Ha BUHApH2 OANYKA 33 e4HOCTABHD npudanarbe Kora:

- M3mepenaTa BpeAHOCT e NoA rpaHvuata Ha npudatkarbe AL=TL— ,3aposonysa’ Wam

- M3MEepeHaTa BpesHoCT e Haf rpaHuuara Ha npudararse AL=TL- , He saposonyea

COTNACHO BAKEYKNOT NPABUIHUK Ha HalMOHaNHOTO 3aKOHOAABCTEO.

Ja6enelwka bp. 6: CUTE AKPEAUTUPAHA METOAN op, OnceroT Ha axpeawTalnja ce objaseHy Ha geb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

M3daHue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222. ,
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&y, NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ HUBOTHU

WU3BELLTA) O4 IABOPATOPUCKO UCNUTYBAILE
(co akpeaUTMpaHO MOCTpUpatbe)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yAn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja

UssewwrTaj 6p.027724/1

Mukpobuonolika aHanusa

Wme Ha Gapatenot: JKM Bogosop H. UnuHpeH

Apapeca Ha 6apatenot: ya.9 66 UnuHpeH - OnwTKHCKa 3rpaga UnnHaeH

[atym Ha 3emarbe: 14.02.2024
[Odatym Ha npuem: 14.02.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnuTysarbe: 027724
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosea: Ha geH 14.02.2024 roauHa, 0BNACTEHOTO NLE HuKona LiBeTKOBCKM U3BPLUK 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOAa
3a Nuekbe 3a TecTuparbe Ha MMKPobMoNoLWKa aHanusa.

1| OnKc Ha MecTo Ha 3eMare Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3emMeHa o4 Yellma 8o yajHa KyjHa Bo lpaaunHKa

, Mopkosye”,

OnwTtuHa UaMHOeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNacHO MnaH 3a 3emarbeé Ha npumepoun: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npuMmepoLy.

IV CraHpgapau v metogu 3a 3emarse Ha npumepouu: MKC 15O 19458:2009 — 3ematbe Ha nNpumepoLn 3a
MUKpoBuonoLKa aHanmsa.

V [lononHysatba, OTCTanyBaka MAU UCKNYYYBakba OF METOAOT M O/ NIAHOT 33 3eMatbe Ha Npumepouu: /

VI Pesyntartu:

1.KapaKTepucTMKu Ha npumepokoT: Boga 3a nuetrbe — MpaguHka ,Mopkosue”
(Mme, TProBCKO MUME, cepuja, AaTyM Ha MPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONWYECTBO)

. o CoobpazHocr
n. 6poj Napamerps TeEr ETOR Peaynratog HeCApeLe: [paHruyHK 3aposonysa/
MCMUTYBaETo wocr ** BPEAHOCTH Npudarnuso/
He 3a40BONYBa
027700124 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
KonudopmHu Gaktepmn MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml /s 0 cfu/100ml 3ap0B0ONYBa
E.coli MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3apgosonyea
Enterococcus faecalis MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3apnosonysa
Cyndutopeayuypayku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100mi 0 cfu/100ml| 3apoBonysa
aHaepobu /
BpoEre MUKPOOPraHu3Mu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha KynTypa 22°C
Bpoetse MUKPOOPraHusmMm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agoBonysa
Ha Kyntypa 37°C

MCnUTYBaHWOT NPUMEPOK MM 3a40B0NYBa KpUTEPUYMUTE 3a BapaHuTe NnapameTpu CornacHo MNpasunHUKOT 33 besbepgHoCT 1
KBaNUTET Ha BOAATa 3a NWerbe (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4).

Haoanue: 1

l Bepsuja: 4

] Bo cuna od: 20.06.2022¢
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oY A IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ {UBOTHM

W3BELUTAJ Of /IAGOPATOPUCKO UCTIUTYBAKSE 05 7.8 02
(co akpeguTMpaHo mocTpuparbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

BpemeHCKW YyCNoBU: [ COHYEBO v obnayHo O NPOMEHNUBO [ BPHEMAWMBO [ Temnepartypa
HayuH Ha CKnagupare: nNaguiHUK

Temnepatypa Ha nagWNHWK 32 TpaHCNopT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTprpareTo e U3BPLUEHO O/ CTpaHa Ha:

Co * ce 03HayYyBa HEaKpeauTMpPaH MeTos

**Kora knuHetot He Gapa u3jasa 33 coobpa3HoCT BO U3BELWTA)OT C& WIBECTYRA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYIM CAYYau MEpHaTa HEOpeaeHOoCT, ce
fPECMETYBa BO PE3yNTaToT camo no Gaparbe Ha KAWEHTOT.

**¥ ce 03HAYYBAAT METOAM KoM ce nobueHw o4 cTpaHa Ha nabopatopwja co koja ®ya flab uma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosogcreoTo Ha ANTY dyp 1ab A00-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 32 UCMIUTYBAkE Ce U3BPLUYBAaT HeMPUCTPACHO M
BO cornacHoct co Baparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opNyKM Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM fAOKa3W 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHapAM U Bp3 OANYKUTE He MOMAT Aa BAWjaaT APYrM UHTEPEeCcU WK APYrk CTPaHU U HUKO]j
HEema npaso fAa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3yATaTUTe OAHOCHO HEeMa MpaBo Ha 6MN0 KaKBW BHaTpewHw,
HagBOpPELHM, KOMEpPUUjanHUu, GUHAHCUCKKU U APYT BUA, NPUTUCOLM U BKjaHMja.

3abenewna bp. 1: PeaynTaTuTe 04 TECTOBMTE CE DAHECYBAAT CAMO 33 MCNUTYBaHuTe npumepoun, OBOj NPOTOKON HE CMmee A3 Ce penpogyunpa ocseH co
nucMeHa Ao3eona Ha nabopatopwjaTa 1 BO LenocT.
3abenewra EBp. 2: NaBopaTopujaTa He OArOBapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHU 04 NOAHOCHTENOT BO BaparbeTo 3a UCNUTYBatbE.
3a6enewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIWA 3EMatbE Ha NpMMepouuTe, nabopaTopwjaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEPOUNTE.
3aBenewka bp. 4: MasewrTajor og NabopaToOPUCKOTO UCNUTYBatbE Ce M3[aBa BO cornacHoct co NP 7.8 W3secTysarbe 33 pesynraTu.
3Jabenewsxa Bp. 5: Jokonky knventor Bapa wasewTajoT of NabopaTopucKO MCNWTYBatbe A3 COAPMM M3jaBsa 3a cooBpasHocT, nabopatopwjarta nocranyea
COrNacHO NPaBvno 3a [OHECYBarbe Ha OA/yKa 33 u3jasa 3a coobpa3qoct. Osa Npasuno e BO COTAACHOCT CO Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boaud 3a
AOHECYBaHbe OMJYKa W M3jaBa 3a coobpasHoCT 1 rnacu:
Mpasuno Ha 6UHapHa oANYyKa 33 e4HOCTaBHO NpUbaKatbe Kora:
- W3MEepeHaTa BPeAHOCT e NoA rpaHvuaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3ag080nyBa" WK

- M3MepeHaTa BpeaHoCT € Haj rpaHvuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3anoBo/yBa

COTNACHO BaMeYKMOT NPABUNHWK Ha HALLMDHAHOTO 3aKOHOA3BCTBO.
3abenewra bp. 6: CUTE aKpeaNUTMPaHV METOAW Of ONCEroT Ha aKkpeauTalwja ce objasexy Ha seb crpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepsuja: 4 Bo cwra oo: 20,06.20222 J
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